Menükarte 


Gaststätten 
„RATHAUSPASSAGEN"‘ 
1020 Berlin, Rathausstraße 5/13, 
Telefon 2109231 


Verkaufsbüro 2126657 


Sehr verehrte Gäste! 


Für besondere Anlässe wie Hochzeitsfeiern, 
'Geburtstagsfeiern, Brigadefeiern usw. hat das 
Kollektiv der Nationalitätengaststätte „Morava“ 
für Sie ein spezielles Menüangebot vorbereitet. 
Aus diesem vielfältigen Angebot können Sie 
nach Ihren ganz persönlichen Wünschen und 
entsprechend der Feierlichkeit ein Menü aus- 
wählen. 


Die Menüs bestehen ausschließlich aus landes- 
typischen Speisen, die die Interhotels CEDOK 
CSSR vorstellen sollen. 


Väzeni hoste, 


pro pfileZitosti VaSich slavnostnich setkäni, vyroei 
jubilea, oceneni Va$ich pracovnich üspöchü, svatby, &i 
jinych setkäni pfipravil kolektiv &s. närodniho 
restaurantu MORAVA pro Vä$ jednodussi vyber 
sestavu n&kolika ucelenych MENU, ve kterych bereme 
zretel jak na rozsah Va3ich poZadavkü öi pfedstav, 
stejn@ jako vyznam Vämi pofädane akce. 

C hceme tentokrät v töchto ucelenych MENU predstavit 
deskoslovenskou gastronomii-v jeji nejvySSi moZne 
Sifi a proto jsme tuto malou nabidkovou kniZecku 
urcenou pfedevsim uzavfenym spoleönostem a Vaß$i 
pfedobjednävce nazvali: 


Podniky Interhotelu CSSR se pfedstavuji: 


Die Interhotels der CSSR 


—g- stellen sich vor» — 


090 Menü l: 
Interhotel Riesengebirge 


Saure Suppe „Riesengebirgs Art“ 
Gemischte Platte „Rübezahl Art“ 
mit Kartoffelpuffern und gemischtem Salat 
Bader Omelett mit Obst und Schlagsahne 


MENU & 1: % 35 
[ 


Interhotel Krkono$e: 


Krkonosskä kyselä polevka 
Michan& maso „dle KrakonoSe“, bramboräcky, 
mich, salät 
Jansko-läzenskä piSkotovä omeleta s ovocem 
a Slehackou 


— E— 


091 Menü 2: 
Interhotel Brno 


Gemischter Vorspeisenteller mit Butter 
Kraftbrühe mit Palatschinkennudeln 
Gemisehtei-Grillteller „Bruner Drache“ 
mit pikanten Beilagen 
Palatschinken mit Quark 


MENU & 2: R 15 


Interhotel Brno: 


Michany pfedkrmovy talif s mäslem 
Vyvar s paladinkovymi nudlemi 
Michane maso „Brnönsky drak“ s pikantnimi piilohami 
Palacinky s tvarohem 


092 Menü 3: 
Interhotel Karlovy Vary 


Becherovka 
Kraftbrühe mit Leberknödeln 
Karlsbader Gulasch mit Butternockerl 
und gemischtem Salat 
Schokowindbeutel mit Schlagsahne 


MENU &. 3: R| 
Interhotel Karlovy Vary: 4,6 


Becherovka 
Hovözi vyvar s jätrovymi knedlicky a zeleninou 
Karlovarsky jemny guläs s mäslovymi noky, 
michany salät 
Cokolädovy vetrnik se $lehackou 


093 Menü 4: - 


Interhotel Ceske Budejovice 


Hühnercremesuppe mit Klößchen 
Gefüllter Entenbraten mit 
Südböhmischen Knödeln und Kraut 
Apfelstrudel 


MENU &. 4: 85 


Interhotel Cesk& Bud&jovice: 


Kufeci kremovä polevka s knedlicky 
Pinenä petenä kachna s chlupatym knedlikem 
a zelim pedenä na medu 
Jablkovy zävin 


094 Menü 5: 
Interhotel Liberec 
Reichenberger Kraftbrühe mit Gemüse 


Schweinesteak „Jested“ mit Käse überbacken 
Butterwindbeutel mit Schlagsahne 


MENU & 5: 59 


Interhotel Liberec: 


Hov£zi vyvar po Liberecku ze zeleninou 
Zapekany vepfovy steak po jestedsku se Zampiony 
Mäslov& venecky se Slehackou 


095 Menü 6: 
Interhotel Ostrava 


Krautkraftbrühe mit Schweinefleisch 
Rinderrostbraten mit Kapernsoße, 
gem. Salat und gemischter Beilage 

Dessert „Hotel Imperial“ 


MENU &. 6: 4 
€ 3% 


Interhotel Ostrava: 


Zelny vyvar s vepfovym masem 
Hov£&zi plätek s kaparovou a salät 
michany knedlik a salät 
Desertovä bomba „Hotel Imperial“ 


096 Menü 7: 
Interhotel Bratislava 
Krautsuppe mit Wurst 
Rostbraten „Presburger Art“ 


mit gemischten Beilagen und Gemüse 
Karamelcreme 


MENU & 7: 49,40 


Interhotel Bratislava: 


Zelnacka s klobäsou 
Plätek po bratislavsku, michanä pfiloha, 
michanä zelenin 
Karamelovy krem 


097 Menü 8: . 
Interhotel Rozumberok 
Slowakische Zwiebelsuppe 


Gulasch „Malino Brdo“ mit Käsespätzeln 
Gebirgsdessert 


MENU & 8: ah, 45 


Interhotel Rozumberok: 


Slovenskä cibulacka 
Guläs „Malino Brdo“ s haluskami 
Lesnicky desert 


Menü 9: 
Interhotel Hohe Tatra 
Borovicka 
Toast „Hohe Tatra“ 
Gemischtes Bratenfleisch 
„Slowakische Zivanska“ 
Apfelstrudel 


2,08 


MENU &. 9: 
Interhotel TATRY: 
Boroviöka 
Tatranskä hrianka 
Tatranskä Zivänskä pecen& 
Jablkovy zavin 
RR — 
Menü 10: 
Interhotel Praha — Prager Hochzeitsmenü 
Aperitif 
Schinkenröllchen mit Sahnemeerrettich 
Hühnerbrühe mit Nudeln und Fleisch 
Rinderschmorbraten mit Sahnesoße 
und Semmelknödeln 
Überraschungsomelett, flambiert mit Wodka 
Salzgebäck 
Kaffee 
Sliwowitz Jelinek 


87 
MENU &. 10: N 


Interhotel PRAHA (praäsk& svatebni MENU): 
Metropol vermut s citronem 
Sunkovy kornoutek s kfenovou Slehaökou 

Slepi&i pol&vka s domäcimi nudlemi a masem 
Sviekovä hov&zi peten& na smetan® s knedlikem 

Omeleta s pfekvapenim — flambovanä vodkou 

Slang precliky 
Käva 
Slivovice 


BfG 012/10/88 - 1,0 213 


RESTAUR 
S AA 
MORAVA 


